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Zutaten (fiir 2 Personen):  Zubereitung: A Lund s C% e Kunden und Freunde des Cassenshofes!

160 g weiche Butter Die Butter mit Zucker, Vanillinzucker und Salz , N o o i .
70 g Zucker cremig rihren. Die Eier einzeln unterriihren. Mehl - A .~ Der Friihling steht vor der Tiir! Die Osterglocken bliihen, die Krokusse

2 Tiiten Vanillinzucker mit Backpulver mischen und abwechselnd mit der £ gy sprieBen und die Vigel zwitschern. Nach einem ausgesprochen milden
2 Prisen Salz Milch und dem Eierlikdr unterrihren. & —~ V. Winter bereiten wir uns nun auf den Spargel vor. Wenn das milde Wet-
4 Eier Im Waffeleisen nacheinander die Waffeln backen . ." 41 . \ ter anhalt, kénnten wir wohl am 8. April mit der Spargelsaison starten.
280 g Mehl f Ohne Gewdhr, denn wir kénnen nicht viel machen, um dieses Ziel zu
21TL Backpulver . i . erreichen. Schauen wir, was die Natur fiir uns bereithélt. Am Ende hat
140 mi Mitch - . . diese das letzte Wort und diberrascht uns immer wieder. Einstweilen
140 mi Eierfikor ' - P y sind wir fleiBig am Bauen, um unsere Arbeitsabléufe in der Spargel-

%) ' ' saison zu optimieren. Da werden Raume geschaffen, programmiert,
probiert und geplant. Jedes Jahr aufs Neue sind wir voller Vorfreude
und gleichzeitig haben wir grolen Respekt vor all den kommenden
Aufgaben und Herausforderungen.

Guten Appetit!

,Alles Fertige

wird angestaunt,
alles Werdende I. Immer wieder werden wir nach den Junghennen-Eiern gefragt. Durch un-
wird unterschatzt.“ sere unterschiedlichen Altersgruppen kénnen wir diese héufig anbieten,

Friedrich Nietzsche

g

Cassenshbf e |m Seevegrund 2 e 21256 Inzmiihlen e Telefon 04188-656 e www.cassenshof.de ¥




S,

C/ﬁ/o’(//f(/ lecheren . (/’///y/z('////(/// - ((5/’()/’
- [ ]

aber natiirlich nicht immer. Die jungen Hennen legen etwa 5 S-Eier, bevor die
Eier so grof3 sind, dass diese in die Grélenkategorie M gehdren. Da die Jung-
hennen zu unterschiedlichen Zeitpunkten mit dem Legen beginnen, haben
wir etwa (iber einen Zeitraum von drei Wochen unsere kleinen Eier-Hand-
taschen. Manchmal ist auch schon das néchste Abteil mit jungen Hennen
belegt, dann verldngert sich der Angebotszeitraum — bis zur ndchsten Pause.

Zum Osterfest haben unsere Eier natiirlich Hochsaison. Unsere Hennen
legen das ganze Jahr ausschlieBlich braune Eier. Da machen die Madels
auch zu Ostern keine Ausnahme. Versuchen Sie doch mal unsere braunen
Eier zu férben. Sie werden feststellen: Es funktioniert. Vor allem das von
uns geliebte Farben mit Naturmaterialien wie Zwiebelschale, Rote Bete oder
Rotkohl. Wenn die Eier in einem mit Stroh gefiillten Nylonstrumpf in dem
farbigen Sud gekocht werden, entstehen auf der Eierschale herrliche Muster.

Von Karfreitag bis Ostermontag bieten wir im Hofcafé einen Osterbrunch
an. Zwischen 9 und 13 Uhr gibt es Friihstiickseier von unseren Biohennen,
selbstgebackenes Brot, Krduterquark, Knuspermiisli, Kdse- und Fleisch-

[T Osterbrunch auf dem Cassenshof mit kdstlichen Uberraschungen aus unserer Hofkiiche!

HOFLADEN & CAFE WINTERGFFNUNGSZEITEN DO—-SO » AB 30.3. MOS0 » 8—18 UHR

spezialitaten aus der Region, begleitet von Salaten, Antipasti und weiteren
herzhaften oder siiBen Ostergeniissen. Osterliches Flair kann aus dem
Hofladen mit farbenfrohen Friihblihern und stilvollen Dekoartikeln mit
nach Hause genommen werden. Und mit etwas Wettergliick ist dann auch
schon der erste Bio-Spargel erhéltlich.

Kaffeetische unter den alten Hofeichen laden in der Friihlingssonne zum
Nachmittagskaffee mit fruchtigen und sahnigen Geniissen aus der Hof-
kiiche. Die kleinen Gdste tummeln sich gern auf dem Spielplatz, erkunden
mit Trettreckern den Hof oder malen und basteln in der Villa Wunderbunt.
Auch die auf der Hofwiese laufenden Hiihner freuen sich diber Besuch,
Kdrner zum Selbstfiittern stehen im Hofladen bereit.

Fiir den Osterbrunch bitten wir um Reservierung unter Tel. 04188-899640.
Das umfangreiche Angebot kostet 19€/Person, Kinder zwischen 4 und 12
Jahren zahlen 9,50 €. Wir freuen uns auf Sie!

Shre Lamilie /)/ 8 und Familie D ollba




